Le soufflé glacé Chocolat

5% de brisure de chocolat et 5% de poudre de cacao

CODE: 972030 @ DLUO 18mois @ Poids Net 90g @ Box 2 X 20 UVC

Ingrédients

Creme liquide 3096MG 45g

Jaune d'ceuf | 8g
Poudre de Cacao 4g

Copeau de chocolat noir  5g

Instruction

Sortir le soufflé glacé du congélateur (-18°C).
Retirer immeédiatement le Rhodoid

Décorer votre assiette et servir

Variante signature : La meringue apporte le

croquant idéal et allege I'intensité du soufflé.



